
la cave
La sélection de nos coups de cœur, 

comme un voyage gourmand pour votre 
plus grand plaisir.

VINS ROUGES
SAVOIE
AOP Gamay de Jongieux 
Cave du Prieuré 12.5° �  28.50
Cépage Gamay. Ce vin offre un nez et une bouche aux arômes 
de fruits rouges (fraise, framboise)  tout en restant très léger et 
peu tanique. Parfait pour un apéro au gout de montagne.

 AOP Mondeuse Vieilles 
vignes Cuvée Gastronomique 12.0° � 33cl 34.00
Cépage Mondeuse. Arômes de baies sauvages et épices, mûre, 
myrtille, poivre blanc.  Cette cuvée a une attaque franche. Très 
jolis tanins de la Mondeuse, présents mais nobles,  
caractéristiques du cépage. Finale poivrée. 

RHÔNE
AOP Vacqueyras BEAUMIRAIL 14,5° � 34.00 
Assemblage Grenache (60%), Syrah (30%), Mourvèdre, Cinsault, 
Counoise (10%). Nez généreux et complexe,  dévoilant quelques 
nuances d’épices. Une bouche sur les fruits noirs  (mûre, 
cassis), équilibrée avec une belle structure. 

AOP Crozes-Hermitage Les Petites 
Collines Domaine Arnoux et Fils 12.5° � 37.00 
Cépage Syrah. Son nez est fait d’un beau bouquet de puissants 
fruits rouges, avec des notes  de cerise et d’épices. Une 
belle attaque fruitée en bouche laissant apparaître toute son 
ampleur  et sa richesse suivit d’une belle finale légèrement 
poivrée.

AOP Côtes-du-Rhône J’suis Dans Le 
Rouge Domaine Chastel Samson 13.5° � 30.00 
Ce vin issu de cépage Grenache et Syrah vous emportera dans 
un univers délicieusement fruité et léger, invitant au partage et 
aux bons moments autour d’une galette, ou tout simplement 
lors d’un apéritif convivial.

BORDEAUX
 AOP Bordeaux Malbec Origine 12,5° � 32.00 

Cépage 100% Malbec. Ce vin présente un nez puissant de fruits 
noirs mûrs, tels que la mûre,  le cassis ou la griotte. La bouche, 
ample, dévoile une attaque puissante et une belle structure.  
Des arômes de fruits noirs ainsi que des tanins élégants, mûrs 
et fondus allongent délicieusement  la fin de bouche. Une 
originalité dans les vins de Bordeaux grâce à ce mono cépage 
qui ne peut que séduire.

AOP Saint-Emilion Grand Cru 
Clos Trimoulet 14,0° � 49.00 
Assemblage de Merlot (80%), de Cabernet franc (10%) et de 
Cabernet sauvignon (10%). Robe soutenue aux reflets rubis 
mûrs. Nez boisé fin qui laisse s’aventurer le fruit (cassis, 
groseille). Bouche équilibrée  et tanins soyeux avec expression 
racée du fruit, boisé fondu. Un saint-émilion charmeur, précis,  
respectueux de son terroir.

BOURGOGNE
 AOP hautes Côtes de Nuits 

“les petites corvées“ 
Domaine aegerter 12,5° � 39.00 
Cépage Pinot noir. Un rouge rubis habille la robe de ce vin 
avec des beaux reflets.  Un nez de fruits noirs, avec des notes 
d'épices, la bouche est plus généreuse,  avec une finale tout en 
gourmandise.

AOP Pommard Clos Marey 
Monge Cuvée Monopole 13,5°  �  59.00
Cépage Pinot noir.  Une robe rubis profond aux nuances 
brillantes. Une délicieuse association  d'arômes de roses 
fraîches et de fruits rouges (cerise et groseille). Le palais est 
ample, équilibré.  La finale est très longue et élégante. Toute la 
noblesse des vins de Bourgogne est résumée dans ce vin.

BEAUJOLAIS
AOP Julienas Domaine 
de Vieille Eglise 13,0°� 31.00 
Cépage Gamay noir, un vin à la structure croquante, des tanins 
soyeux. Un côté acidulé en final qui met en valeur les arômes 
de petits fruits rouges. Le nez est frais et fruité, des arômes de 
griotte se fondent avec le cassis et la framboise, et une touche 
de réglisse complète l’ensemble

AOP Moulin à vent Champ de 
cour Domaine Jean Loron 13,0° � 34.00 
Cépage Gamay noir à jus blanc. Une robe rubis profond. Un 
nez de fruits rouges et noirs, des notes de vanille et 
noisette. Un mariage harmonieux entre la finesse et le fruité 
qui fait de ce vin un bel ambassadeur des vins 
du Beaujolais qui ne méritent qu’à être connu.

LOIRE
AOP Saint Nicolas de 
Bourgueuil Le Fresne 12,5° � 30.00 
Cépage Cabernet franc, structuré et élégant, ce vin révèle 
des notes de fruits mûrs et de sous-bois. De jolis tanins, 
une belle typicité du terroir et du Cabernet franc.

LANGUEDOC
AOP Pic-Saint-Loup Cuvée 
La Coquine Domaine Haut-Lirou 13,0°  � 32.00 
Assemblage de Syrah et Grenache. Robe rouge soutenue aux 
reflets violines. Le nez est mentholé avec des arômes 
de cerises noires, de griottes et de terre fraîche. Belle 
fraicheur en bouche. Tout le soleil du sud mis en bouteille 
pour un plaisir garanti.

ITALIE
DOP Nero d’Avola Sicilia 
Terre Normanne 13,5°   � 28.50 
Cépage Nero d’Avola. Une couleur rubis puissante typique 
de cette variété historique. La bouche joue avec des notes 
de cerises, de baies, avec une finale persistante exprimant 
toute la richesse de ce vin sicilien cultivé sous le soleil 
méditerranéen. Un très beau voyage  chez nos voisins 
transalpin qui laissera des souvenirs.

hop là!

VINS BLANCS
SAVOIE
AOP Apremont Cuvée JC Masson 12,0° � 30.00 
Cépage Jacquère. Vin frais, sec et fruité, il est vinifié avec la 
même rigueur et le même soin que le reste  de la gamme. Il 
saura séduire ceux qui souhaitent un vin léger et frais pour 
l’apéritif.

 AOP Chignin Cuvée 
Gastronomique 11,5° �  33.00
 Cépage Jacquère. Vin équilibré, rond et sec à la fois. Finale 
fruitée. Joli nez de fruits blancs,  poire et noisette fraîche. 
Bouche vive et minérale. Le plus connu des vins de Savoie.

RHÔNE
AOP Côtes du Rhône 
J’suis Blanc Comme Un Cul 
Domaine Chastel Samson 13,5°� 30.00 
Ce vin blanc issu de cépage Grenache blanc et Viognier 
offre une palette aromatique complexe qui va des senteurs 
exotiques, des fleurs blanches aux arômes d’agrumes. Avec 
ce vin qui n’a rien à cacher pour un instant de partage entre 
copains, le naturel, la simplicité, ça a du bon... Soyez vous-
même.

BOURGOGNE
AOP Bourgogne Aligoté 
Vignerons de Buxy 12,5° � 31.50 
Cépage aligoté. Vin blanc tout en fraîcheur, sa robe est 
légèrement or pale, aux reflets brillants.  Le nez s’ouvre 
sur des notes florales et de fruits frais. En bouche, il est tendre 
et aromatique. Il présente des arômes qui peuvent 
suggérer les fleurs blanches et les noisettes.

LOIRE
AOP Sancerre BIO La Porte des Vignes 
Domaine Laporte 13,5° � 36.00 
Cépage Sauvignon blanc. Cette cuvée est caractérisée par des 
arômes délicats de fruits mûrs et de fruits exotiques comme 
la mangue. En bouche, l'équilibre est remarquable. Ce vin a 
une structure ronde, veloutée et soyeuse, et exprime en fin de 
bouche une fraîcheur mentholée.

LANGUEDOC
vin de france “supernova“ chardonnay 
domaine gilly 13,0°  � 29.50 
Cépage Chardonnayqui pousse sur la Vallée du Rhône Sud, et 
qui nous rappelle la bourgogne pour son côté toasté, beurré. 
Les notes d'amandes grillées en deuxième bouche sont justes 
et délicates.

GASCOGNE
IGP Côtes de Gascogne doux 
Les Charmes 11,5°  � 29.00 
Cépage Gros Manseng. Un vin couleur jaune paille vif aux 
reflets argentés qui développe un nez exubérant d’écorces de 
citron confites agrémentées d’un soupçon de fleurs blanches 
et de miel d’acacia. Un vin du sud  doux et sucré pour des 
apéros ensoleillés.

ALSACE
AOP Alsace Pinot gris 
Cuvée Signature 12,0° � 30.00 
Cépage Pinot gris. Ce Pinot Gris d'un beau jaune doré, marqué 
par un nez fin aux arômes de fruits jaunes, développe des 
notes de torréfaction et de pain grillé. Un vin léger parfait pour 
toute occasion.

ding!
VINS ROSÉS
IGP Méditerranée Gris 
Pur Style 12,5° �  29.00
Assemblage de Cinsault et de Caladoc. Un joli rosé gris 
reconnaissable à sa belle robe  rose et à sa fraicheur en 
bouche, révélant des notes fruitées et florales. Un vin plaisir 
tout  en légèreté et douceur.

 AOP Côte de Provence Diables & 
Co Domaine des diables 13,0°� 33cl 31.50
Assemblage de Grenache, Cinsault et Syrah. Une robe 
pomélos, un nez très fin et très expressif  sur des notes de 
pêche, de citron confit et de poivre blanc, une bouche fine et 
désaltérante.  Un vin très agréable à déguster qui nous ferait 
aimer les diables.

LES BULLES
DOP Prosecco CA 
Delle Rose Vénétie 11,0°�  30.00
Cépage Glera. Parfois appelé de « Champagne Italien », le 
Prosecco est un vin mousseux  délicieusement sec avec une 
acidité vive, peu de sucre, beaucoup de fruit et de caractère. 
Idéal pour fêter toutes les occasions ou simplement se faire 
plaisir.

 AOC Bugey Cerdon 
Méthode Ancestrale 8,5° � 33cl 33.00
Assemblage de Gamay et de Poulsard. Ce vin saura vous 
surprendre à l’apéritif avec sa robe rose bonbon et ses fines 
bulles festives. Parfait à l’apéritif, le Cerdon s’accorde aussi 
merveilleusement avec toutes les saveurs sucrées. Produit 
dans le département de l’Ain, c’est une pépite locale à 
découvrir.

Champagne Brut Paul Romain 12,5° � 33cl 46.00
Elaboré avec un assemblage de Chardonnay, de Pinot Meunier, 
et de Pinot Noir. Avec sa robe jaune pâle aux reflets argentés, il 
propose des arômes délicats et élégants de fruits blancs et de 
fruits jaunes. Devrait-il y avoir une bonne raison pour un verre 
de champagne ? Certains diront que non et ce Champagne ne 
pourra que leur donner raison.

santé
prostcheers

Vous avez apprécié nos vins ? 
ils sont aussi en vente à l'emporté (-20%)


