
boissons  fraîches
PERRIER citron� 33cl 4.20

Coca Cola ou Coca Cola Zéro� 33cl 4.30

orangina ou fuze tea� 25cl 4.00

Limonade � 25cl 3.90 
Jus de fruits GRANINI� 25cl 4.00 
Orange, pomme, ananas, ACE, mangue, litchi, tomate

Ginger beer� 20cl 5.00

Sirop des Alpes Bigallet à l’eau� 25cl 2.80 
Grenadine, fraise,  cassis, menthe, pêche, citron, orgeat, cola

Diabolo au sirop des Alpes Bigallet� 25cl 3.80 
Grenadine, fraise,  cassis, menthe, pêche, citron, orgeat, cola

evian� 100cl 5.80

san pelegrino� 100cl 5.80

pépites de haute-savoie
Yaute tonic bio � 33cl 4.50

les brasseurs savoyards

Limonade artisanale bio� 33cl 4.50 
les brasseurs savoyards
Nature, citron ou myrtille

carte des boissons

boissons chaudes
ristretto ou espresso ou lungo� 2.20

Café crème� 2.50 
double espresso� 3.90 
cappuccino ou macchiato 
ou flat white ou mocaccino� 4.30 
café viennois� 4.70

affogato Espresso et glace vanille� 5.80

café glacé� 4.50 
café décaféiné� 3.30

irish coffee� 8.50

vin chaud � 5.50

jus de pomme chaud� 5.50

Chai Latte� 4.70

chocolat chaud� 4.50

chocolat viennois � 5.30

chocolat chamallow� 5.80 
chocolat viennois chamallow� 6.30  
chocolat chaud alcoolisé alcool au choix� 8.50  
thé� 4.20 
Darjeeling bio, earl grey, english breakfast, thé vert au  
jasmin bio, thé vert à la menthe bio, rooîbos aux fruits rouges bio 
(sans théine), thé blancrose litchi, breakfast BOP bio

infusion� 4.20 
Tilleul bio, verveine-menthe bio, tisane relaxante bio, tisane 
digestive bio

Apéritifs  tchin!
ricard 45°� 4cl 3.90

Ricard 45° sirop� 4cl 4.20 
Orgeat, grenadine, menthe

suze 15°� 6cl 3.50 
kir vin de savoie� 10cl 4.00
Cassis, framboise, châtaigne 

kir cidre� 10cl 3.90
Crème de Surreau

kir prosecco� 10cl 6.50
Cassis, framboise, châtaigne

porto rouge 19°� 6cl 4.00 
martini blanc ou 
martini rouge 14.4°� 6cl 4.00

martini floreale� 4.00

suze tonic� 4.00 

sans alcool

bières  pression
blonde GALLIA 
COQ D’HABITUDE 4.2°� 25cl 4.00     50cl 7.50
Bière artisanale très fraiche, légère et savoureuse 
pour tous les bons moments de partage, saveurs 
fleuries et aromatiques équilibrées

blanche GALLIA WEISS 
& VERSa 4.0°� 25cl 4.50     50cl 8.50
Bière artisanale rafraîchissante, légère et acidulée, 
céréalière et fruitée, d’une douceur infinie et 
qui regorge de belles saveurs

ipa GALLIA nouveau
western 6.0°� 25cl 4.50     50cl 8.50
Bière artisanale IPA d’inspiration californienne, 
proposant une expérience rafraichissante à l’équilibre parfait 
entre légèreté, amertume et note d’agrumes

blonde limonade  
ou blonde sirop  
ou blonde picon� 25cl 4.30    50cl 8.00

bière du moment 
ou cidre du moment� 25cl 5.00    50cl 9.50

pépites de haute-savoie

bières  bouteilles
Mort Subite Lambic Kriek� 33cl 6.50

desperados 5.9°� 33cl 6.50

corona 4.5°� 33cl 7.00 
kwak 8.4°� 33cl 7.50

fruity ipa bio 0.0°� 33cl 6.50 

les brasseurs savoyards

sans alcool

génépi bio 5.0°� 33cl 7.00

les brasseurs savoyards

bière à la myrtille bio 5.0°� 33cl 7.00

les brasseurs savoyards

bière ipa bio 6.3°� 33cl 7.50 
les brasseurs savoyards

Alcools & digestifs

get 27 17.9°� 4cl 6.00 
Jagermeister 35°� 4cl 6.00 
Limoncelo 30°� 4cl 6.00 
Genepi de Savoie 
à l’ancienne Routin 40°� 4cl 6.00  
Eau de vie Poire 43°� 4cl 6.00

tequila Calle23 bianco 40°� 4cl 6.00   
Grand Marnier 40°� 4cl 6.00   
Whisky Jack Daniel’s n°7 40°� 4cl 6.00

Wisky Dalwhinnie 15 ans 43°� 4cl 7.50 
Rhum Diplomatico 40°� 4cl 6.00

vodka absolute 40°� 4cl 6.00 
gin beefeater 40°� 4cl 6.00  
Baileys 17°� 4cl 6.00  
Gins artisanaux de Chamonix 
'Altitude' 40° ou 'Altitude Pink' 40°� 4cl 7.50

liqueur artisanale 
menthe poivrée 21°� 4cl 6.50

liqueur artisanale 
basilic provencal 21°� 4cl 6.50

supplément soda 2.00

VINS AU VERRe

rouge
DOP Nero d’Avola 
Sicilia Terre Normanne  13.5°� 5.50

Savoie AOP gamay de jongieux 
cave du prieuré 12,5° � 5.50

Rhone AOP côte du rhône 'j'suis dans 
l'rouge' domaine chastel samson 12°� 6.00

rosé
IGP Méditerranée Gris Pur Style 12.5°� 5.50

AOP Côte de Provence 
Diables & Co Domaine des diables 13°� 6.00

12cl

pétillant
PROSECCO 11°� 6.00

Blanc
Gascogne IGP Côtes de Gascogne 
doux Les Charmes 11.5°� 5.50

Languedoc IGP Oc Chardonnay 
Marie-Rose Domaine Fabre Gouyric 13.5°� 5.50

Savoie AOP Apremont 
Cuvée JC Masson 12,0° � 6.00

cocktails coool

APéROL spritz� 8.50
Le plus classique des Spritz 

hugo spritz� 9.00
Spritz avec liqueur de sureau

limoncello spritz� 9.00
Spritz avec limoncello

passion spritz� 9.00 
Spritz avec liqueur passion de la maison Boudier

curcuma spritz� 9.00 
Spritz avec liqueur curcuma de la maison Boudier

spritz de la féE des monts� 9.00 
Spritz local avec liqueur de la vallée

green spritz � 9.00 
Le classique italien avec liqueur P31

mojito� 9.50 
Rhum blanc, citron vert, menthe, sirop de canne, perrier

blue lagoon� 9.50 
Vodka, curaçao bleu, jus de citron, limonade

ESPRESSO martini� 11.00 
Vodka, liqueur café, sirop de canne, espresso

EL DIABLO� 10.00 
Tequila, citron vert, crème de cassis, ginger ale

Moscow Mule � 9.50 
Vodka, ginger beer, citron vert

Piña Colada� 9.50 
Rhum blanc, jus d’ananas, crème de coco 

gin TONIC� 8.00 
Gin Beefeater, tonic, zeste de citron

gin tonic "chamonix"� 11.50 
Gin artisanal de Chamonix 'Altitude', tonic artisanal 
des Brasseurs Savoyards, zeste de citron

mocktails

cidre spritz� 9.50
Cidre brut bio, apérol,  jus de pamplemousse, perrier 

moscow mule cidre� 9.50
Cidre brut bio, vodka, sirop de gingembre, 
jus de citron vert, menthe

cidrito� 9.50 
Cidre brut bio, citron vert, feuille de menthe, sirop  
de canne, sirop saveur Rhum

ginto cidre� 9.50 
Cidre brut bio, Gin, jus de citron, ginger beer

cocktails de cidre

tropical lover� 6.50
Jus de mangue, jus de goyave, jus d’ananas

virgin mojito� 7.50
Sirop saveur Rhum, jus de citron vert, 
feuille de menthe, citron vert, perrier

parma violet� 8.00 
Pétillant sans alcool, jus de pomme, 
jus de citron, sirop de grenadine

GOSH !

les spritz

Demandez notre cocktail du moment !

CIDROLOGUE EN HERBE OU CONFIRMÉ !

la cidrothèque

cidres classiques
loic raison brut 6.0%  �  25cl 5.50
Le Cidre Brut est issu d’un assemblage de cuves ayant 
fermenté jusqu’à 1 mois. Ce cidre de caractère a du corps grâce 
à la pointe d’amertume et de tanin. On y retrouve des notes 
subtiles de bois, de noix et de poivre. Cidre breton pour les 
« bruts », car il en faut

loic raison doux 2.5%  �  25cl 5.50
Ce Cidre Doux est gourmand en attaque, avec ses notes de 
caramel et pomme tatin, puis dévoile une pointe de pomme 
acidulée en fin de bouche. Il est issu d’un assemblage de cuves 
contenant les variétés de pommes les plus acidulées, variétés 
les plus tardives. Cidre breton pour les « doux », car il en faut.

magners 4.5%  �  33cl 7.50
Célèbre cidre irlandais qui possède une fraîcheur naturelle et 
une saveur unique au goût délicatement fruité de pommes 
fraîches et mûres avec des notes de chêne. Il s’appréciera de la 
meilleure des façons avec des glaçons.

les bio

les originaux
appie poiré 4.1% � 33cl 8.00 
Sous sa robe légère se cache une recette pétillante et 
rafraîchissante. Acidulé et peu sucré, voici Le Poiré Appie.  
Un cidre 100% poire pour une dégustation toute en originalité.

la mordue 6.0%  �  27.5cl 7.50
La Mordue et la fraîcheur du houblon. La recette, élaborée à 
base d’arôme et d’huile essentielle de houblon, révèle des 
saveurs florales et houblonnées sans amertume et attire par sa 
belle teinte dorée.

Cidrerie Veyrat
cidrerie artisanale de haute-savoie, travaillant des fruits bio 
de la ferme familiale et des exploitants voisins. 
Qui aurait cru qu’un cidre de dégustation puisse se trouver 
en Haute-Savoie ? Les Cidres Veyrat en sont la preuve.

doux bio 3.0% � 33cl 8.00 
Un cidre doux très gourmand, sur des notes de tarte tatin, 
pomme et caramel. Il n’y a pas d’heure pour apprécier 
ce cidre qui fera remonter nos souvenirs de jus de pomme 
pressé sur la place du village.

brut bio 6.4% � 33cl 8.00 
Avec une fermentation plus longue, ce cidre brut sec et peu 
sucré exprime en finesse toutes les typicités des pommes du 
terroir local.

de haute-savoie

micro productions
de savoie
Cidrerie les Pentes
Micro-cidrerie artisanale installée au cœur du Massif des 
Bauges en Savoie. Véritables passionnés du cidre, 
ils expérimentent chaque année des cuvées différentes 
selon le choix des fruits et de leurs recettes toutes plus 
originales les unes que les autres.

le chat - cuvée 2024 4.9% � 33cl 7.00 
Un cidre équilibréentre les acides et les amers, qui sait se faire 
aimer de tous.

le goût du risque - cuvée 2024 4.5% � 33cl 7.00 
Un cidre brut avec une amertume délicate et une finale tan-
nique. Un choix idéal pour ceux 
qui apprécient les cidres de caractère.

loup blond - cuvée 2024 4.1%� 33cl 7.00 
Un cidre co-fermenté avec du houblon. Une recette toute en 
originalité qui offre un équilibre aromatique 
à découvrir. Il rendra fou de cidre tous les amateurs de bière.

beau jus - cuvée 2024 3.6% � 33cl 7.00 
Une cuvée légère avec une belle tonalité fruitée. Il s’agit d’un 
cidre désaltérant comme on les apprécie 
traditionnellement en montagne.

bulle blizzard - cuvée 2023 5.2%� 33cl 7.00 
Un cidre acidulé avec un équilibre délicat aux notes de fleurs 
blanches et de sureau.
Cette recette façonne le cidre à l’image d’une bière blanche.

de savoie
cidrerie de savoie
Située en Savoie, la Cidrerie la Source du Verger sélectionne 
les fruits avec soin pour leur variété et leur maturité, auprès 
de producteurs situés principalement dans la région.

myrtilles 2.5%  � 33cl 8.00 
Cidre aromatisé sur la base d’un cidre pomme poire, additionné 
d’un soupçon de jus de myrtille.

génépi 2.5%� 33cl 8.00 
Cidre aromatisé sur la base d’un cidre pomme poire, additionné 
d’un soupçon d’alcool et de génépi.

brut pomme et poire 4.5%� 33cl 8.00 
Cidre élaboré en Savoie avec des fruits de la région.

les gourmands

à partager
cidres d'exception
Pour les grands amateurs de cidre, Pif-Paf vous propose 
une sélection de cidres d’exception, développés à partir 
de recettes uniques.

a last dance cidrerie les pentes 
cuvée 2023 5.1% � 75cl 27.00 
Issue de la collaboration avec le vigneron Ludovic Archer pour 
une co- fermentation avec du Marc de Mondeuse et de Persan. 
Ce cidre propose l’ajout de cet ingrédient original, véritable 
patrimoine gustatif savoyard, qui apporte un goût incontesta-
blement unique.

Bien élevé - cuvée 2023 5.8% � 75cl 25.50 
Un cidre élevé en fûts pendant un an, en compagnie de lies de 
Gamay et de Mondeuse, pour un cidre  extra-brut, complexe et 
élégant

Arlecoing cidrerie les pentes 
cuvée 2023 4.7° � 75cl 26.50 
Né d’un assemblage de pommes, de coings et de poires, le 
résultat obtenu est un cidre sec et aromatique avec 
une belle tension en finale. Produit à seulement 1500 exem-
plaires, c’est une occasion rare de découvrir toute l’originalité 
gustative apportée par le coing, qui fera remonter les plus 
beaux souvenirs des confitures de nos grands-mères.


